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Beneficios:
Enseñanza con profesores de amplia
experiencia profesional en el rubro de
la pastelería con larga trayectoria en
competiciones nacionales e
internacionales.

Capacitación de alto nivel con un
programa completo y especializado.

Programa diseñado para fomentar la
innovación y creatividad del alumno.

Incluye: Todos los insumos, uniforme,
recetario y certificado.

Dirigido a:
Aquellas personas que estén interesadas 
conocer del maravilloso arte de la
decoración en chantilly, ampliar sus 
conocimientos y perfeccionar sus técnicas.

Contenido:
Elaboración de cremas, bizcochos y 
rellenos.

Técnicas básicas de decoración: 
empastado, manejo de mangas, 
esculpido.

Decoración de tortas comerciales: con 
ganache, jaleas y almíbar.

Decoración en tortas expuestas: cesta o 
canasta de flores, manejo de boquillas

Elaboración de tortas saborizadas con 
frosting, buttercream y aplicación de 
serigrafías.

Técnicas de Dripcake: empastado, 
aplicación de baños, aplicación de 
complementos.

Decoraciones temáticas: tortas de letras 
y números, fototortas.



Certificación
Certificado a nombre de Nova Escuela.

Requisitos
Copia del Documento de Identidad (DNI o 
Carné de Extranjería, escaneado)

Copia de recibo de servicio de luz o agua 
escaneado)

Ficha de inscripción (firmada y con los datos 
solicitados)

Modalidades de pago

Metodología

El pago de la inversión podrá efectuarse vía 
sistema de  recaudación bancaria, depósito 
en agencias o vía pago en nuestra institución 
con tarjeta de débito ocrédito.

Consideraciones: Según el medio de pago 
elegido, la entidad bancaria podría cobrar una 
comisión que será asumida por el inscrito.

No se aceptan devoluciones o cambios por 
ningún motivo. El pago de la inversión es 
intransferible.

Modalidad y duración
Presencial / 12 semanas

Clases 100% prácticas

Demostraciones constantes de un instructor 
especialista en el arte del chantilly

Asesoría del instructor para las
presentaciones finales de los productos.

Participación constante del alumno en el
proceso de elaboración.



Quiere bien Aprende bien Hazlo bien

994 057 418
informes@novaescuela.edu.pe

Informes

Inicio:
Horario:
Frecuencia:
P. Regular:
Pronto Pago:


