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Champion Bakery Europe - 2023

Coach Team España "Bread in the City" 2023

Coach Team España "Bread in the City" 2016 / 17 

Campeón de la Copa Louis Lesa�re - 2007

Miembro de la Selección Española de Panadería 

Miembro del Club Richemont 

Miembro del Equipo Espigas



D E  E X C E L E N C I A

M a s t e r  C l a s s



DOBLE - Full Day
9:00 am - 5:00 pm

03 y 04

E N  2  F U L L  D A Y S

Todos los emprendedores y empresarios del 
Sector de la Panificación que buscan una 
especialización y certificación internacional.

Dirigido a:

Fo
to

gr
af

ía
s 

R
ef

er
en

ci
al

es

J U L I O



• Baguette Tradición
• Pan de Masa Madre 100%
• Pan de Frutos Secos

• Focaccia
• Tiguer Burguer
• Pan de Maerienda

• Pan de Espelta y Semillas
• Pizza Panadera
• Pan con  Poolish de Trigo 

y Centeno
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DOBLE - Full Day
9:00 am - 5:00 pm

05 y 06
J U L I O
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BOLLERIA
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Todos los emprendedores y empresarios del 
Sector de la Panificación que buscan una 
especialización y certificación internacional.

Dirigido a:



C O N T E N I D O :
• Bollería Hojaldrada
• Croissant
• Pain au Chocolat
• Cru�ns

• Brioche Base
• Jurassienne
• Brioche Crujiente
• Brioche del Cuco
• Pieza Artistica

• Rellenos
• Napo Deluxe
• Califa
• Toro



por 1MASTER CLASS

* precio no incluye IGV

PRE-VENTA hasta el 15- JUN

Público en general           U$ 349.00

Corporativo (más de 3)   U$ 349.00

P. Regular

U$ 399.00

U$ 399.00

por 2ble MASTER CLASS

* precio no incluye IGV

PREVENTA hasta el 15 - JUN

Público en general           U$ 619.00

Corporativo (más de 3)   U$ 599.00

P. Regular

U$ 649.00

U$ 749.00

- CUPO LIMITADO -
Cupo de sólo 18 Masters

2DA PROMOCION 2019



EN ASOCIACIÓN CON:

CERTIF
ICAció

n

Datos Generales del Master

- DOBLE MASTER  -
INTERNACIONAL

Certificación:
José Roldan Triviño - Master Baker España

Nova Escuela - Bakery School Perú

Incluye:
• Material didáctico
• Insumos para cursos
• Mandil
• Co�ee Break
• Almuerzo

Lugar:
Showroom de Nova Maquinaria
Av. De Las Torres 453. Urb. Los Sauces - Ate
4 FULL DAY - de 9:00 am a 5:00 pm

Organizado por:

Informes:
960 708 247

Partner:


