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Beneficios:

Modalidad

Enseñanza con profesores de amplia
experiencia profesional en el rubro de
la pastelería con larga trayectoria en
competiciones nacionales e
internacionales.

Capacitación de alto nivel con un
programa completo y especializado.

Programa diseñado para fomentar la
innovación y creatividad del alumno.

Incluye: Todos los insumos, uniforme,
recetario y certificado.

Únete a esta novedosa tendencia y aprende 
a elaborar esculturas en caramelo que le 
darán ese toque de distinción y 
sofisticación que tanto deseas para 
amenizar banquetes, mesas de 
presentación o bufets.

Te enseñaremos el paso a paso de cada 
una de las técnicas, el montaje de las piezas 
de una forma artística, además de contar 
con la guía de nuestros maestros altamente 
capacitados y calificados.

Contenido:
Técnicas de satinado

Moldeado de caramelo

Armado de flores

Técnicas de colado

Elaboración de lazos

Montaje de pieza artistica

Presencial / 2 días Full Day
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Certificación
Certificado a nombre de Nova Escuela.

Requisitos
Copia del Documento de Identidad (DNI o 
Carné de Extranjería, escaneado)

Copia de recibo de servicio de luz o agua 
escaneado)

Ficha de inscripción (firmada y con los datos 
solicitados)

Modalidades de pago

Consideraciones:
- Según el medio de pago elegido, la entidad bancaria podría cobrar una 
comisión que será asumida por el inscrito.
- No se aceptan devoluciones o cambios por ningún motivo. El pago de la 
inversión es intransferible.
-La cantidad mínima para el inicio de clases será de 12 alumnos.
-La apertura de nuestros cursos está sujeta a la cantidad mínima de alumnos 
matriculados, de no cumplirse se procederá a la postergación y 
comunicación de la misma. 

Inicio:

Horario:

Frecuencia:

P. Regular:



Quiere bien Aprende bien Hazlo bien

994 057 418
informes@novaescuela.edu.pe

Informes


